ALLGEMEINES

VINSCHGER UND SUDTIROLER HAUSMANNSKOST

Zubereitung von klassischen Vinschger und Ort:
Sudtiroler Gerichten wie Speck- und 0OSZ Mals
Leberknddel, Gerstensuppe, Krautnocken,
Bauernbratl, usw. Referent/in:
Erwin Folie
Zielgruppe:
Interessierte, Kochbegeisterte, Termine:
max. 12 Teilnehmer/innen Mo, 10. Oktober 2011
Di, 11. Oktober 2011
Kursbeitrag: Do, 13. Oktober 2011
75 Euro

19.30 Uhr - 23.00 Uhr

Anmeldeschluss:
Do, 06.10.2011 10,5 Stunden/3 Treffen



